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Gostilni Repovz mednarodna

JRE nagrada za trajnost

Napovednik Sezonski recepti Svet koktajlov

OKUSI IN VINSKA DOZIVETJA, SLASTNE JEDI 1Z MEDNARODNI BARMANSKI
KI JIH NE SMETE ZAMUDITI SPARGLJEV IN JAGOD OBRACUN NA BLEDU



PODJETJA se predstavljajo:

Barone d.o.o.
proizvodnia svezih testenin

Elmont Bled d.d.

profesionalna gostinska oprema, zastopstvo za Pavin caffe

Kmetija Carga

vinogradniétvo / vinarstvo

Kotanyi d.o.o.
trgovina z zacimbami

Lesaffre Slovenija d.o.o.
pekovski kvas Fala ter ostali izdelki za pekarsko obrt

Macuka d.o.o.
oprema velikih profesionalnih kuhinj

Mave d.o.o.
pametne kljucavnice Nuki za dom, apartmaje

Mercator Cash&Carry
akcija Spodbuda kupcem

Miren Kras
Zgodbe iz lonca

POS Elektroncek d.o.o.

razvoj, prodaja in vzdrzevanje programske opreme

Puklavec Family Wines d.o.o.
vinogradniétvo / vinarstvo

Ravbar team d.o.o.

salamoreznice Berkel

Slorational d.o.o.
oprema velikih profesionalnih kuhinj

Sutor
vinogradnistvo / vinarstvo

Turistiéno zdruzenje Portoroz
vabilo na Vitnice & Rosé 2026

Winterhalter gastronom d.o.o.
profesionalni pomivalni stroji in sistemi

Zavod za turizem in kulturo Kranj

vabilo Kranjska dolga miza

4 Revijo Pet zvezdic 5/ 2026

24

72

67

33

53

28

47

63

63

63

25

19

65

71

29

VSEBINA

3
6

10

15

16
18

20
22

10

UVODNIK
KOLEDAR DOGODKOV

ODADO?Z

dobos torta, durian, empanada,
espresso

KULINARICNI I1ZBOR

Hi$a vina in kulinarike Doppler,
Kozjak

DOPPLER, HISA VINA IN
KULINARIKE, KJER USTVARJA
MLADI KUHARSKI TALENT LETA
Brancin na surovo (crudo)

s porom in jogurtom ter ﬁ%
Spinacni »detox shot«

Chawanmushi z belusi in
hrenom ter dashijem
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z bezgovim kisom
Smuc z arti¢okami
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Postrv z belusi in masleno omako %
i
Mlecni riz z muskatnim sorbetom m

Hisa

Doppler

34 Feel's by Majda, Gorica

LEGENDARNA MAJDA Z NOVIM

IMENOM IN ZAGONOM
37 Violet Cloud

38 Goveji karpaco s Sparglji in
jagodami

39 Sparglieva kremna juha

40 Domaci njoki z navadno
pokalico

41 Toc in braide

42 Domaci Siroki rezanci z belus,

¢esnjevim paradiznikom in
baziliko

43 Jognjetina z briskimi zelis¢i,
mladim krompirjem in Sparglji

44 Sodo in svee jagode
45 Lychee velvet
45 Neon
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30 RAD DOBRO JEM

PLES, KI LOCI SNICL OD
DUNAJCA

OKUSI IN VINSKA V
K1 31H NE SMETE ZAMUDITI

44 JRE SLOVENIJA

SLOVENSKA GASTRONOMIJA
ZNOVA V OSPREDJU EVROPE
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Kazalo Q

64 V SVETU PIUAC

65 V PortoroZ med vrtnice in roséje

4 NOVICE IN TRENDI
IZ TUJINE

B4 Chefinja, ki verjome v kuhinjo brez
trde roke

48 INTERVJU: Marija Merljak
JEJMO SEZONSKO, LOKALNO

IN PO ZDRAVI PAMETI!

G5 Vino v duhu Zenske energije in
B4 Gastro Erasmus - tekmovanie, ki trajnosti
povezuje mlade

e - ' 66 Podelili diplome sommelierjem
55 Najboljsi avstrijski sommelier

2. stopnje

DOGODKI

24 Psihologija gostovih zaznav v

lokalu

29 Od Okusov kranjskih miz do
sprosceninh petkov sredi Kranja

46 Dozivite Losinj

51 Po pastirskih poteh, novo
dozivetje v Logarski dolini

55 Najbolj veganska mesta sveta
barmanstva
55 Fitnes v vinogradu? Zakaj pa ne!

68 Bled aprila v znamenju vrhunskega

70 NAGRADNA IGRA

KVIZ: Gurman tudi po znanju
CEBULA & CESEN

52 SLASCICARSTVO /
PEKARSTVO

KVASENE DOBROTE S PRVIMI
CESNJAMI

56 Cas je za jagode

JAGODE BREZ PRAVIL -
6 ENOSTAVNIH RECEPTOV, K
PRESENETIJO

57 Beljakovi poljubcki z javorjevo-
sivkino smetano in jagodami

58 Jagodni kis

59 Hitra jagodna pita s kozjim
sirom, pomaranco in ¢rnim
poprom

60 Miske z rikoto, karameliziranimi
jagodami in kardamomom

61 Jagodna marmelada z vaniljo

62 Jagode v vinu z jagodno-
jogurtovim sladoledom
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. ODNI BARMA!
uuuuuuuu . NE JEDI 1Z MEDNAR e

Naslovnica
@ Guliver Stockfood

ceSnjomi

52 Prepleten vaniliev zavitek s W%
53 Polzki s ¢e$njami in pehtranom #
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INTERVJU:

Tekmovanje
barmanov

Na enem mestu in vsak mesec spoznavaj:
% gostinske poklice skozi zgodbe slovenskih restavracij

¥ preverjene recepte slovenskih chefov in slascicarjev

% moderne kuhinje: od profesionalne opreme do kakovostnih sestavin "AROENmA .
¥ svetvina, piva, koktajlov, kave in ostalih pija¢ REVIJ0 pET ZVEZ?)IC
JE LAHKo Tl
EPO DARILO!

W: www.petzvezdic.si/narocilnica
E: info@umami.si
T: 041/ 892 859
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Cena izvoda v prosti prodaiji je 5,40 eur, cena izvoda za naro¢nike je 4,36 eur. Letna naroénina znasa 48 eur.
Narognina se sklene za nedologen ¢as ter obdobje najmanj enega leta (12 $tevilk, poletna je dvojna in stane v
prosti prodaiji 6,90 eur). Velja do pisnega preklica, odjavite pa se lahko najmanj 15 dni pred izidom naslednje Stevilke.
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