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Kulinarični izbor

V svetu pijač

Intervju: prof. dr. Janez Bogataj
WINNERS LOUNGE, 
LJUBLJANA
SLAŠČIČARNA MAXI 
PRAZNUJE 50 LET MARTINI, VEČNI 

VIR NAVDIHA
NAGRADE SALONA 
PENEČIH VIN

NOVA ODKRITJA 
O ŠTRUKLJIH 

DOBOŠ, TORTA 
ZA NOSTALGIKE

Sladki recepti
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RADIČ, ZDRAVA 

ZIMSKA ZELENJAVA



PODJETJA se predstavljajo:

Barone d.o.o. 33
proizvodnja testenin

DSP d.o.o. 2
profesionalni pomivalni stroji Wexiodisk

Elmont Bled d.d. 64
profesionalna oprema

Engrotuš d.o.o. 19
podjetje za trgovino

ICE - Agenzia 36, 37
Božič po italijansko v Agrarii

Kmetija Čarga 28
vinogradništvo / vinarstvo

Kotanyi d.o.o. 20, 21
trgovina z začimbami

Kovinastroj servis d.o.o. 19
profesionalna oprema

Lesaffre Slovenija d.o.o. 52, 53
pekovski kvas Fala ter ostali izdelki za pekarsko obrt

Macuka d.o.o. 39
oprema velikih kuhinj

POS Elektronček d.o.o. 33
razvoj, prodaja in vzdrževanje programske opreme

Porsche Slovenija
prilaganje brošure Jej&polni e-rešitve

Primorski sejem d.o.o. 28
vabilo na Sejme okusov 2022

Slorational d.o.o. 17
oprema velikih profesionalnih kuhinj

Vinakoper 15
vinogradništvo / vinarstvo

Vinarstvo Rodica 13
vinogradništvo / vinarstvo

Winterhalter gastronom d.o.o. 63
profesionalni pomivalni stroji in sistemi
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8 Austria Trend Hotel Ljubljana - 
Winners Lounge 
HOTEL, KI V LETO 2022 VSTOPA
OPTIMISTIČNO IN Z NOVOSTMI

11 Brancinova pašteta z dimljenim 
lososom, ocvrto pohorsko skuto 
in bazilično majonezo

12 Bučna juha in škampov 
»bisque« z bučkami, češnjevim 
paradižnikom in kaviarjem

13 Domači jurčkovi ravioli s 
parmezanovo omako, svežim 
zeljem, popečeno panceto in 
bučnim oljem

14 Jastog s fino zelenjavo in 
avokadovo kremo

15 Steak »Café de Paris« z 
zelenjavo ter pirejem iz buče 
in zelene

16 Trojni mousse (pena) v kozarcu 
z borovnicami, jagodami in 
grozdjem

40 Slaščičarna Maxi, Ljubljana
SLAŠČIČARNA ZA NOSTALGIKE
IN VSE DRUGE SLADKOLJUBE

45 Maxi temni gozdiček

46 Doboš torta

47 Cheesecake z jagodami

48 Ledena tortica

20 V SVETU ZAČIMB

20 Smoothie iz avokada, 
manga, pegastega badlja, 
peteršilja in kopra

24 ČAS JE ZA...
RADIČ, ZIMSKA 
KULINARIČNA POSLASTICA

25 Radič z bulgurjem, vloženo 
zelenjavo in češnjevim 
paradižnikom

26 Treviški radič s kremo tahini, 
baziliko, feto in pinjolami

27 Slana pita z radičem in 
koromačem

DOGODKI
18 Celjska šola odprla učno kavarno

18 Ljubljana Gourmet - popotovanje 
po ljubljanskih kulinaričnih 
doživetjih

22 Uspešnice Hiše Franko v 
prestolnici

29 V Solkanu nova postojanka za 
vinska in kulinarična razvajanja

34 Španski kozji sir, ki je ukradel srce

38 V Dubaju tudi predstavitev 
slovenske kulinarike

51 JRE Slovenija, v novo leto z 
ambicioznimi načrti

30 INTERVJU
prof. dr. Janez Bogataj
NE LE POTICA, TUDI ŠTRUKLJI
SO VSESLOVENSKA POSEBNOST!

52 SLAŠČIČARSTVO /
PEKARSTVO
PEKOVSKO PECIVO S SEMENI, 
KI SE MU JE TEŽKO UPRETI

52 Mlečne štručke z ocvirki

53 Polžki s sezamom

54 V SVETU PIJAČ

55 Bondova pijača, od klasike
do sodobne preobleke

56 Jabolčni martini

57 Skrivnostni jabolčni navdih

58 Salon penečih vin:
Penini Istenič in Kozinc
zmagovalki ocenjevanja

59 Uspešni na tekmovanjih v Splitu

60 Dobro obiskana dobrodelna 
dražba barikov Vinakoper

62 NAGRADNA IGRA
KVIZ: Gurman tudi po znanju
VINA EVROPE

Na enem mestu in vsak mesec spoznavaj:

NAROČI SE NA REVIJO PET ZVEZDIC! 

W: www.petzvezdic.si/narocilnica
E: info@umami.si
T: 041 / 892 859

Cena izvoda v prosti prodaji je 4,50 eur, cena izvoda za naročnike je 3,75 eur. Letna naročnina znaša 45 eur. 
Naročnina se sklene za nedoločen čas ter obdobje najmanj enega leta (12 številk, poletna je dvojna).
Velja do pisnega preklica, odjavite pa se lahko najmanj 15 dni pred izidom naslednje številke.
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gostinske poklice skozi zgodbe slovenskih restavracij

preverjene recepte slovenskih chefov in slaščičarjev

moderne kuhinje: od profesionalne opreme do kakovostnih sestavin

svet vina, piva, koktajlov, kave in ostalih pijač
NAROČNINA NAREVIJO PET ZVEZDICJE LAHKO TUDILEPO DARILO!

Naslovnica

  Guliver/Stockfood

4 Revija Pet zvezdic 1/2022 5Revija Pet zvezdic 1/2022

Kazalo


